
LES INCONTOURNABLES 
 

 
 

* ENTRECÔTE PARISIENNE OU FAUX FILET (+5.--)  
     
   - NATURE                 30.00 
   - CAFE DE PARIS "MAISON"       32.00 
   - MORILLES           36.00 
 
* TARTARE DE BŒUF "FACON SOURCES"     30.00
   
* HAMBURGER DE BŒUF        23.00  
 
* PAVE DE BOEUF           
   - CAFE DE PARIS                35.00 
   - MORILLES          39.00
   
* RIS DE VEAU AUX MORILLES          32.00 
 
* CARRE D’AGNEAU EN CROÛTE D’HERBES   35.00 
 
* TORTELLINI AU PESTO ET JAMBON CRU                  24.00 
 
* MALAKOFF VIANDE SECHEE ET CRUDITES         25.00 
 
* STEAK DE CALAMAR ET CREVETTES            30.00  
- AU PIMENT ET GINGEMBRE  
 
* POELEE DE CREVETTES              28.00 
 
* FAUX FILET DE BŒUF A LA MOELLE  
  ET ECHALOTES CONFITES       38.00 

 
Provenance des viandes : Suisse – France 

 

CARTE DES VINS 
            le pot  Btle   dl 
Vin Bio 
 

Rouge  Marteau           50.--  8.50 
 

   Antythèse          60.--  9.-- 
 

Blanc  La Marée           50.-- 
 

DOMAINE DE LA MERMIERE « SORAL » 
 

Rosé  Soir d’Eté 
  «Assemblage Gamay, Pinot Noir, Garanoir»  24.--   32.--   
 

Rouge  Rouge Terre 
  «Assemblage , Garanoir, Vieille Vignes»      40.--  6.50 
 

   Noir Désir       30.--   45.--  7.-- 
 

   Chasselas Vieille Vigne     20.--     4.-- 
 

DOMAINE DES CURIADES, LULLY 
 

Blanc  Cuvée du Centenaire Aligoté       45.-- 
   Aligoté        23.--   33.--  4.40 
Rosé  Œil de Perdrix       24.--     4.70 
 

DOMAINE DES ABEILLES D’OR « CHOULLY » 
 

Blanc  Chardonnay          42.--  5.20 
   Chasselas           30.--  
 

Rosé  Rosé de Gamay         32.--  4.-- 
 

Rouge  Pinot Noir       28.50  45.--  5.70 
   Gamaret           46.--  6.20 
   Douce Noire       43.--   53.-- 
   Gamay Vieille Vigne        37.--  4.70 
 

NEUCHÂTEL   Œil de Perdrix      29.--     5.70 
 

VALAIS  Petite Arvine          42.--  6.20 
   Dole Blanche       21.--     4.20 
 

FRANCE   
 

Blanc  Gewurztraminer         45.--  6.20 
 

Rouge  Côte du Rhône          37.--  4.70 
   «Plan de Dieu» 
 
Rosé  Golfe de St. Tropez         30.--  4.20 
 
  



 
LES SALADES 

 
 

 
* SALADE MELEE                18.00     

 
 
* SALADE CAMPAGNARDE               19.00 
   (ŒUF DUR, LARDONS, CROÛTONS) 
 
 
* SALADE NIÇOISE         19.00     
 
 
* SALADE D’AVOCATS                                       21.00   
   ET  CREVETTES                                                                     
 
 
* SALADE DE SAISON            24.00 
   AU SAUMON FUME, TRUITE FUMEE 
   ET ŒUFS DE SAUMON  
 
            
* SALADINE AU FOIE GRAS       27.00    
   CHUTNEY DE POMMES VERTES ET GINGEMBRE  

SUGGESTIONS 

DESSERTS 




